АДМИНИСТРАЦИЯ ВОЛЬСКОГО МУНИЦИПАЛЬНОГО РАЙОНА

УПРАВЛЕНИЕ ОБРАЗОВАНИЯ

ПРИКАЗ

от 11 декабря 2013г.                                                                                     № 706  

О проведении тематической

проверки «Деятельность администрации

образовательного учреждения 

по организации питания обучающихся» 

В соответствии с планом работы управления образования администрации Вольского муниципального района на 2013-2014  учебный год, с целью контроля за организацией питания учащихся в образовательных учреждениях 

ПРИКАЗЫВАЮ:

1.Провести тематическую проверку «Деятельность администрации образовательного учреждения по организации питания обучающихся» в период с 13.12.2013 года по 20.12.2013 года.

2.Утвердить следующий график проверки:

13.12. 2013 г.– гимназия, СОШ № 3, лицей, СОШ № 16; СОШ № 11, СОШ № 19, СОШ № 6, ООШ № 10; 

17.12.2013 г. – СОШ № 11, СОШ с.В.Чернавка, ООШ с.Покровка, ООШ с.Кряжим;
18.12.2013 г. – ООШ с.Куликовка, ООШ с.Богатое, СОШ с.Широкий Буерак;

19.12.2013 г.- СОШ с.Колояр, СОШ с.Междуречье, 
20.12.2013 г.- СОШ № 2 п.Сенной, СОШ № 47 п.Сенной,   ООШ с.Барановка. 

3. Назначить комиссию в следующем составе:

· Фролова Г.А., специалист управления образования 

· Ефремова Л.А., медицинская сестра дошкольно – школьного отдела МУЗ ЦРБ «Детская поликлиника»;

· Форостянка Е.М., заместитель директора по воспитательной работе МОУ «СОШ № 11».

4.Утвердиить план – задание на проведение проверки (приложение к настоящему приказу).

5.Итоги тематической проверки подвести на совещании руководителей  образовательных учреждений 26 декабря  2013 года.

6.Контроль за исполнением настоящего приказа возложить на заместителя начальника управления образования В.В.Горбулину.

Начальник управления образования                                             М.В.Левина

Приложение к приказу

 управления образования №706 от 11.12.2013 г.

План – задание

для проведения тематической проверки «Деятельность администрации образовательного учреждения по организации питания обучающихся»

____________________________________

(образовательное учреждение)
	Наименование показателя
	Наличие/отсутствие

	1.Нормативная база  по организации питания обучающихся: 

-наличие в плане  работы вопроса по организации питания (анализ деятельности, контроль за организацией питания);

-наличие приказа по организации питания

(возложение ответственности за организацию питания, состав бракеражной комиссии, утверждение списков на все категории питающихся, утверждение графиков работы столовой  и дежурство администрации в столовой);

-должностные инструкции сотрудников, ответственных за организацию      питания;

-где рассматривался вопрос организации питания (протоколы заседаний). 

	

	2.Организация работы школьной столовой:

-режим питания обучающихся (график, продолжительность питания);
-график дежурства;

-число посадочных мест;

-наличие холодной и горячей воды;

-сведения о квалификации работников пищеблока (количество  поваров и обслуживающего персонала);

-наличие учётной документации на пищеблоке:

      -форма 1 «Журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья»; 
      -форма 2 «Журнал бракеража готовой кулинарной продукции»;

      -форма 3 «Журнал здоровья»;

      -форма 4 «Журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд»;

      -форма 5 «Журнал учёта температурного режима холодильного оборудования»;   по витаминизации 
      -форма 6 «Журнал  контроля за рационом питания»;    
-наличие суточных проб; 
-соблюдение товарного соседства; 
-наличие санитарных  книжек;

-санитарное состояние (наличие моющих средств, маркировка оборудования и уборочного инвентаря, наличие спецодежды у персонала (не менее 3-х комплектов);

-обеспеченность посудой (фарфор, эмаль, нержавеющая сталь). Запрещается использование алюминиевой посуды. Посуда с отбитыми краями должна немедленно изыматься из употребления; 
-эстетическое оформление школьной столовой (наличие уголка здоровья, плакатов с учетом современных требований дизайна); 
-анализ меню (ежедневное меню, утверждённое директором, согласование с СЭС, разнообразие блюд, выход продуктов, калорийность); 
-соблюдение санитарных требований в пищеблоке школьной столовой, 
соблюдаются ли правила доставки продуктов в соотв. таре на специально выделенном автотранспорте; 
-соблюдение питьевого режима, обеспеченность чистой питьевой водой; 
-канализованность школы (централизованное, местное и др.) 
-организовано ли специальное место для мытья рук, наличие электрополотенца;
-обеспечение технологическим и холодильным оборудованием, мебелью, перечень оборудования, анализ состояния, износа оборудования; наличие электрополотенца; 
-модернизация школьной столовой;

-витаминизация школьного питания.
	

	3.Организация питания обучающихся

-общий процент охвата школьников горячим питанием; 
-наличие отчетов по организации горячего питания; 
-наличие списков детей по всем категориям питающихся (малообеспеченные, ГПД, получающие школьное молоко, за родительские деньги);  
-ведение  мониторинга  охвата детей горячим питанием, в том числе по классам;

-деятельность школы  по пропаганде здорового питания. 
	


